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ДУМА

муниципального образования

город окружного значения Радужный

(Дума города)

Р Е Ш Е Н И Е

от 25 октября 2005 года                                                                                     № 62
Об организации питания детей и подростков

в городе Радужном
Заслушав информацию начальника отдела торговли и общественного питания администрации города А.Б. Дворникова об организации питания детей и подростков в городе Радужном, Дума города решила:
Информацию отдела торговли и общественного питания администрации города об организации питания детей и подростков в городе Радужном принять к сведению (Приложение).

  Председатель Думы города                                                        А.Л. Горелик
                                                                                                          Приложение 

                                                                                               к решению Думы города
                                                                                                    от 25.10.2005 № 62
ИНФОРМАЦИЯ

об организации питания детей и подростков

в городе Радужном

Руководствуясь действующим законодательством Российской Федерации, регламентирующем предоставление услуг населению, Законом Ханты-Мансийского автономного округа "О местном самоуправлении в Ханты-Мансийском автономном округе", нормативной правовой базой муниципального образования город окружного значения Радужный организация питания детей и подростков в образовательных учреждениях города в 2004-2005 учебном году возложена на образовательные учреждения города, на муниципальное унитарное предприятие "Комбинат общественного питания".  

Ответственность за создание необходимых условий для организации питания учащихся образовательных учреждений и воспитанников дошкольных образовательных учреждений несут должностные лица  образовательных учреждений города и должностные лица муниципального унитарного предприятия "Комбинат общественного питания".

Материально-техническая база общественного питания образовательных учреждений города состоит из пищеблоков детских садов, школ, лицея. Тип предприятия общественного питания – столовая закрытого типа. Организация питания детей и подростков в городе осуществляется эксплуатацией материально-технической базы образовательных учреждений города. 

При организации питания воспитанников дошкольных образовательных учреждений предусмотрено поступление пищевых веществ и энергии в количествах, соответствующих их возрастным физиологическим потребностям, питание является рациональным, достигается соответствие энергетической ценности рациона питания энергозатратам организма, удовлетворяются физиологические потребности в пищевых веществах, установлен оптимальный режим питания, физиологически обосновано распределение потребляемой пищи в течение дня. Питание воспитанников детских садов сбалансировано по содержанию основных пищевых веществ в соотношении (белки, жиры, углеводы) 1:1:4. При этом белки составляют около 14%, жиры 31%, углеводы 55% общей калорийности суточного рациона, что соответствует существующим нормам потребления.

Важным элементом организации рационального питания воспитанников и учащихся является правильное распределение объема дневного потребления пищи между отдельными ее приемами. Количество приемов пищи в пищеблоках образовательных учреждений установлено в зависимости от возраста, состояния здоровья и распорядка дня воспитанников дошкольных образовательных учреждений, учеников школ, учащихся профессионального лицея № 67. Дети, посещающие дошкольные образовательные учреждения, обеспечиваются четырехразовым питанием. Школьники, обучающиеся в первую смену, обеспечиваются завтраками, обучающиеся во вторую смену полдниками, а занимающиеся в группах продленного дня и обедами. Школьников из многодетных семей, семей из числа малочисленных народов севера, семей, в которых воспитываются дети-сироты и дети, оставшиеся без попечения родителей обеспечивают дополнительным питанием. Учащиеся профессионального лицея № 67 обеспечиваются обедами. Питание детей и подростков в городе остается дифференцированным. 
Кулинарная продукция приготовленная в  столовых образовательных учреждений отвечает требованиям:

- приготовлена из свежих продуктов, срок годности которых не истек;

- оптимальна по количеству;

- полноценна по качеству;

- разнообразна по ассортименту (ассортимент блюд и кулинарных изделий разработан муниципальным унитарным предприятием "Комбинат общественного питания", согласован с администрацией города и территориальным отделом Роспотребнадзора по г. Радужному);

- хорошо усваивается, обладает приятным вкусом, запахом и внешним видом;

- доброкачественна и безвредна;

Формы организации питания воспитанников дошкольных образовательных учреждений – приготовление и отпуск скомплектованных завтраков, обедов, полдников, ужинов – отдельно для детей раннего и дошкольного возраста. 

Формы организации питания учащихся школ – приготовление и отпуск скомплектованных завтраков, обедов для адресного питания, полдников – по двум вариантам дифференцированно двух возрастных групп учащихся. 

Форма организации питания учащихся профессионального лицея № 67 – приготовление и отпуск скомплектованных обедов.

Организация питания в образовательных учреждениях города осуществляется на основе принципов щадящего питания. Включаются блюда из творога, кисломолочная продукция. В различных приемах пищи в один день не допускается повторение одних и тех же блюд. Применяется специальная кулинарная обработка продуктов: мясо и рыба – отвариваются, припускаются или готовятся в рубленом виде на пару. Крупы и овощи – развариваются до мягкости, допускается легкое запекание блюд, исключается жарение во фритюре.

Прием пищи в дошкольных образовательных учреждениях организуется в группах, в школах  и лицее в помещениях столовых этих образовательных учреждений. Прием пищи во всех образовательных учреждениях города групповой (коллективный). 

При составлении рационов питания предусмотрены нормы выхода блюд, разработаны технико-технологические карточки:

- бутербродов – 20-25 г;

- салатов, винегретов – 25,50,75,100 г;

- первых блюд – 150, 200, 250 г;

- гарниров – 25,50, 75, 100,150 г;

- напитков – 100,150,180,200 г;

- сладких блюд – 50,75,100,125,185,200 г.

Выход основного продукта вторых блюд с использованием мяса, птицы, рыбы для первой возрастной категории – 35-50г; для второй возрастной категории 50-70 г.

Температурный режим кулинарной продукции в пищеблоках для горячих блюд выдерживается не более 50-60 градусов по Цельсию,  для холодных блюд не ниже 15 градусов по Цельсию.

Меню ежедневно утверждается руководителем образовательного учреждения на основе двухнедельного меню. При отсутствии какого либо продукта для сохранения пищевой и биологической ценности рациона производится замена продуктов в соответствии с таблицей взаимозаменяемости по Сборнику рецептур блюд и кулинарных изделий, в соответствии с технико-технологическими карточками. 

В каждом образовательном учреждении города созданы и ежедневно работают бракеражные комиссии готовой продукции. Возглавляют работу бракеражных комиссий руководители образовательных учреждений. Контроль за организацией питания детей и подростков в городе ежедневный путем проведения бракеража и допуска к раздаче готовой продукции. 

Производственный персонал всех  столовых образовательных учреждений города имеет высокую профессиональную подготовку, квалификацию техников-технологов, квалификационные разряды – 4-5 (для поваров), достаточно большой опыт работы в столовых детских учреждений, работают постоянно. Питание воспитанников и учащихся образовательных учреждений осуществляется при высокой культуре обслуживания. 

Охват питанием детей и подростков во всех образовательных учреждениях города в 2004-2005 учебном году 100%. 

Поставка продуктов в  образовательные учреждения города осуществляется муниципальным унитарным предприятием "Комбинат общественного питания" на основании заключенных договоров поставки.                         

Администрация города осуществляет контроль за организацией питания детей и подростков в городе. Проводятся ежемесячно плановые осмотры и по необходимости обследования пищеблоков образовательных учреждений. Территориальный отдел Роспотребнадзора по г. Радужному  ежемесячно  проводит лабораторный контроль помещений пищеблоков на предмет соблюдения санитарных норм и правил. Отбираются пробы готовой продукции на лабораторные исследования. Результаты исследований пищеблоков удовлетворительные, в пределах допустимых параметров. 

В целях улучшения организации питания детей и подростков в школах города с 01 января 2004 года начали работать школьные буфеты. Ассортимент реализуемых товаров и кулинарной продукции составлен в строгом соответствии с требованиями и нормами для питания детей. Не включены в ассортимент товары, запрещенные к обороту в школьных столовых. Практика работы школьных буфетов показала, что данными услугами на 31 марта 2004 года пользовались не более 30 % учащихся образовательных учреждений города. 

В  2004 году в связи с изменением законодательства Российской Федерации распоряжением Главы муниципального образования от 23.12.2004 № 1800-р "О создании муниципального унитарного предприятия «Комбинат общественного питания", в целях проведения качественного питания учащихся общеобразовательных учреждений, улучшения здоровья детского населения, снижения затрат городского бюджета создано специализированное предприятие общественного питания. Постановлением Главы муниципального образования от 30.12.2004 № 944 утверждено Положение о порядке организации питания учащихся в муниципальных общеобразовательных учреждениях и дошкольников в образовательных учреждениях города.  Постановлением Главы муниципального образования от 30.12.2004 № 943 установлен порядок ценообразования, уровень единых наценок на продукцию собственного производства для муниципального унитарного предприятия "Комбинат общественного питания" и надбавки на продукты питания. Принятая вышеперечисленная нормативная правовая база муниципального образования направлена для оказания целенаправленной адресной помощи семьям, имеющим учащихся детей, устанавливает критерии для определения права на бесплатное питание школьников.  

С января 2005 года в городе введено платное питание школьников на добровольной основе со свободным выбором блюд дневного рациона. Данные по охвату дополнительным питанием учеников школ приведены в таблицах:
Охват дополнительным (льготным) питанием  
учеников образовательных учреждений города в 2005 году
	 №

п\п
	Образовательное 

      учреждение
	
	Февраль
	Май
	Октябрь

	
	
	
	кол-во
	%
	кол-во
	%
	кол-во
	%

	1
	МОУ СОШ № 1
	
	68
	9,7
	82
	11,7
	61
	9

	2
	МОУ СОШ № 2
	
	32
	4,8
	44
	6,6
	41
	7,2

	3
	МОУ СОШ № 3
	
	31
	3,6
	35
	4
	47
	5,5

	4
	МОУ СОШ № 4
	
	170
	13,3
	148
	11,6
	149
	12,2

	5
	МОУ СОШ № 5
	
	20
	1,7
	72
	6
	60
	5,5

	6
	МОУ СОШ № 6
	
	45
	4,8
	66
	7
	30
	3,4

	7
	МОУ КСШ № 7
	
	51
	80
	59
	92
	61
	100

	8
	МОУ СОШ № 8
	
	119
	11
	118
	10,7
	139
	13,5

	
	ИТОГО по городу
	
	536
	8
	624
	9,2
	588
	9,2


Охват дополнительным (платным) питанием учеников 
образовательных учреждений города в 2005 году
	 №

п\п
	Образовательное 

      учреждение
	
	         Февраль
	           Май        
	         Октябрь

	
	
	
	кол-во
	%
	кол-во
	%
	кол-во
	%

	1
	МОУ СОШ № 1
	
	40
	5,8
	44
	6,5
	83
	12,3

	2
	МОУ СОШ № 2
	
	88
	13,3
	56
	8,5
	64
	11,3

	3
	МОУ СОШ № 3
	
	153
	17,8
	158
	18,5
	159
	18,5

	4
	МОУ СОШ № 4
	
	140
	10,9
	104
	8,1
	89
	7,3

	5
	МОУ СОШ № 5
	
	137
	11,5
	205
	17,2
	233
	21,3

	6
	МОУ СОШ № 6
	
	83
	8,9
	80
	8,6
	167
	18,9

	7
	МОУ СОШ № 8
	
	133
	12,1
	70
	6,4
	84
	8,2

	
	ИТОГО по городу
	
	774
	11,5
	717
	10,6
	879
	13,7


         Организация питания детей и подростков в городе Радужном в 2004-2005 учебном году может быть оценена, как удовлетворительная. 

